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Proba scrisa include 3 discipline dintre care:

- 2 discipline obligatorii: Al. Biochimie si A2. Controlul Microbiologic al Produselor
Alimentare

- 1 disciplina la alegere (B): una dintre disciplinele de specialitate a caror tematica este
mentionata mai jos (B1-B3)

Al. BIOCHIMIE

1. Glucide: Monozaharide - proprietati chimice, modalita{i de interconversie intre termenii
epimeri; Oligozaharide - reprezentanti ai dizaharidelor; Polizaharide - reprezentanti.

2. Vitamine: vitamine liposolubile si vitamine hidrosolubile

3. Protide: aminoacizi naturali
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A.2. CONTROLUL MICROBIOLOGIC AL PRODUSELOR
ALIMENTARE

Capitolul: PRINCIPALELE GRUPE DE BACTERII CU IMPORTANTA IN INDUSTRIA
ALIMENTARA
1. Caracterele generale si principalele grupe de enterobacterii.

Capitolul: MUCEGAIURI CU IMPORTANTA IN INDUSTRIA ALIMENTARA.
2. Genuri si specii toxicogene.

Capitolul: CONTROLUL MICROBIOLOGIC AL LAPTELUI ST PRODUSELOR
LACTATE.

3. Actiunea bacteriosatica si bactericida a laptelui (succesiunea fazelor de dezvoltare a
microorganismelor in laptele crud - netratat termic)

Capitolul: MICROBIOLOGIA BRANZETURILOR
4. Alterari microbiene ale branzeturilor

Capitolul: MICROBIOLOGIA OUALOR SI A PRODUSELOR DE OUA
5. Surse de contaminare a oualor.

Capitolul: MICROBIOLOGIA CARNII SI A PREPARATELOR DE CARNE
6. Surse de contaminare microbiana a carnii.

Capitolul: MICROBIOLOGIA VINULUI
7. Boli si defecte microbiene ale vinurilor (produse de drojdii, bacterii si mucegaiuri).

Capitolul: MICROBIOLOGIA BERII
8. Alterari microbiene ale berii.

Capitolul: MICROBIOLOGIA CEREALELOR, FAINURILOR SI PRODUSELOR
DERIVATE
9. Incingerea cerealelor.

Capitolul: MICROBIOLOGIA CEREALELOR, FAINURILOR SI PRODUSELOR
DERIVATE
10. Controlul microbiologic al fainii
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B. DISCIPLINA LA ALEGERE

B.1. Controlul si asigurarea calitatii in industria alimentara I

Valentele calitatii produselor alimentare.

Factorii senzoriali si tehnologici care influenteaza calitatea carnii.

Caracteristicile organoleptice ale carnii de peste in functie de starea de prospetime.
Principalele caracteristici organoleptice ale produselor din carne fara membrane si in
membrane de calitate corespunzatoare.

5. Controlul calitatii laptelui.
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1. Caracteristicile organoleptice ale fainii materie prima.

2. Caracteristicile senzoriale si fizico-chimice ale painii.

3. Calitatea senzoriala a berii (gustul, aroma, culoarea si amareala).

4. Defectele berii.

5. Controlul calitatii vinului — bolile vinului provocate de catre microorganisme.
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B.3. Autentificarea si falsificarea alimentelor

Falsificarile laptelui.

Falsificarea untului.

Autentificarea si falsificarea mierii de albine.
Autentificarea si falsificarea carnii.
Falsificarea pestelui si a icrelor.
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