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STIINTA SI SIGURANTA ALIMENTULUI

Domeniul: INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE

Specializarea: Stiinta si siguranta alimentului

I. Tema1: Aplicarea HACCP in industria alimentara
1.1. Care sunt Principiile HACCP?
1.2. Cate etape presupune un Plan HACCP?

1.3. Cum poate creste calitatea nutritivd a unui aliment pe fluxul procesului
tehnologic?

1.4. Cum poate fi diminuat3 calitatea nutritiva a unui aliment pe fluxul procesului
tehnologic?
Il. Tema 2: Tehnici de baza in analiza produselor alimentare

2.1. Determinarea aciditatii

2.2. Determinarea umiditatii

2.3. Determinarea continutului de substante minerale
2.4. Determinarea pH-ului
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