FISA DISCIPLINEI

1. Date despre program

1.1 Institdia de indtamant superior |Universitatea Tehnicdin Cluj-Napoca

1.2 Facultatea StiinCle

1.3 Departamentul Chimie-Biologie

1.4 Domeniul de studii Inginerie Alimentai

1.5 Ciclul de studii LicenUa

1.6 Specializarea / Programul de st Controlul [Ji expertiza produselor alimentare
1.7 Forma de Tritamant IF — invatamant cu frecveti

1.8 Codul disciplinei SCEPL607

2. Date despre disciplifi

2.1. Denumirea discipline| BIOTEHNOLOGII ALIMENTARE

TeoriaJtiinJei alimentului

2.2.Aria de comnut IAplicare practié [li proiectare pe lanul agroalimentar

2.3. Titularul actividtilor de curs Sef lucrari dr. Giurgiulescu Liviu-Laureniu

2.4. Titularul actividtilor de aplicalii  [Sef lucrari dr. Giurgiulescu Liviu-Laureniu

2.5. Anul de studii| 3 ‘2.6 Semestrul | 2 ‘2.7 Tipul de evaluare| EX ‘2.8. Regimul disciplinei [Obligatorie

3. Timpul total estimat (ore pe semestru ale actititor didactice)

G A din care: 3.1.1 curs 2 [3.1.2 seminar -
3.1 Nunir de ore peaptiman: 3 din care: 3.1.3 laborat¢ 1 [3.1.4 proiect -
. - ~ din care: 3.2.1 curs 3.2.2 seminar -

3.2 Total ore din planul de Tag@mant 42 — 28 =
din care: 3.2.3 laborat{ 14 [3.2.3 proiect -

Distributia fondului de timp ore
Studiul dupd manual, suport de curs, bibliogragienotite 14
Documentare suplimentain biblioted, pe platformele electronice de specialitatee teren 14
Preditire seminarii/laboratoare, teme, referate, potiiofoeseuri 14
Tutoriat 4
Examiriri 4
Alte aCtiVitati...........ccoovcvvieeerniinne...

3.3 Total ore studiu individual 42

3.4 Total ore pe semestru 92

3.5 Numirul de credite 3

4. Precondtii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum Nu este cazul

4.2 de competaa Nu este cazul

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de .deﬁfsurare a Strada Victoriei, Baia Mare, A59
cursului

5.2. de degkurare a Strada Victor Babe, CEPRONEF, Baia Mare, E17
seminarului/laboratorului
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6. Competernele specifice acumulate

CUNOLTINLIE:
o |[Cl.4 Evaluarea caracteristicilor calitatiye cantitative, performaglor si limitelor proceselor specifi
§ lantului agroalimentar
-2 | CL5 Elaborarea de proiecte tehnologice peulaagroalimentar, prin fundamentageintifica in scopul
% imburatatirii performartelor existente
& |ABILIT ACI:
£ C3.3. Monitorizareasi controlul proceselor tehnologice din industriamentas, identificare
Q situgiilor anormalesi propunerea de sdiu
2 C4.5. Proiectarea de sisteme de control alagialifi de expertiz specifice domeniului aliment
g folosind metodele de baatilizate in domeniu
@)
CT1Aplicarea strategiilor de persevet&nrigurozitate, eficietd si responsabilitate Tn musy
punctualitatesi asumareaaspunderii patru rezultatele activitii personale, creativitate, bun si
% gandire analitig si critica, rezolvarea de probleme etc., pe baza principilormelorsi a valorilol
% codului de etig profesional Tn domeniul alimentar.
3 CT2.Aplicarea tehnicilor de intelaionare Tn cadrul unei echipe; amplificareia cizelare
= capaciitilor empatice de comunicare interpersangilde asumare a unor atrifiuspecifice T
= desfisurarea activittii de grup in vederea teéati / rezolvirii de conflicte individuale / de gryp
2 precumsi gestionarea optitna timpului.
% CT3.Utilizarea eficierit a diverselor @ si tehnici de Tn¥tare —formare pentru achigonare
=2 informatiei din baze de date bibliografigeelectronice, atat in limba rom#rcatsi intr-o limba de
g circulaie internaionak, precumsi evaluarea necesiti si utilitatii motivatilor extrinseci
O intrinseci ale edug@i continue.

7. Obiectivele disciplinei(reiesind din grila competalor specifice acumulate)

7.1 Obiectivul general { tehnologice din industria alimengaiFactorii ce influenieaz procesele biotehnologic
disciplinei Procese tehnologice ce au loc in bioreactoare.

Descrierea fenomenelor microbiologicé enzimatice ce guverneaprocesele

[

7.2 Obiectivele specifig n procesele biotehnologice din industria alimeatar

Identificarea, cunoaterealli explicarea enzimelarli preparatelor enzimatice utilizate
in procesele biotehnologice din industria alimehtar
Cunoalterea, inlelegered i utilizarea culturilor starter de bacteriii drojdii utilizate

Biotehnologia fermentaiilor lactice, acetice, propionice, butirice, altice.
Dezvoltarea capaditlii de analiz [1i control a factorilor ce guverneazrocesele
biotehnologice din industria alimeniar

8. Cortinuturi
8.1 Curs Metode de predarl Observai
1. Definillia biotehnologiilor. Clasificarea enzimelor dupaPIAC. Expunere,
Prezentare
2. Preparate enzimatice folosite in industria alimeinta Expunere,
Prezentare
3. Metabolismul energetic al microorganismelor Expunere,
Prezentare
4. Metabolismul. Gile metabolice. Anabolismulii Catabolismul Expunere, 5
Prezentare S
5. Metabolismul proteic. Metabolismul lipidic. Metalmhul lipidic. Facto Expunere, S
biotehnologici implicali in procesele metabolice Prezentare =
6. Factori care influeneaz procesele metabolice. Clasificarea facto Expunere, 35
implical’li in biotehnologiile alimentare Prezentare >
7. Temperatura. Temperatura de dezvoltare. Temperaugramaxim Expunere,
Temperaturi maxime de dezvoltare a microorganismelo Prezentare
8. Temperaturi subminime, temperaturi minime de deavel Expunere,
microorganismelor. Prezentare
9. Apa Expunere,
Prezentare
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10. Oxigenul Expunere,
Prezentare

11. pH-ul, presiunea osmotic Factori ce influeneaz nutrillig Expunere,
microorganismelor. Nutriia carbonata, nutritia azotata. Prezentare

12. Utilizarea biotehnologiilor in industria vinului Expunere,
Prezentare

13. Utilizarea biotehnologiilor in industria berii Expunere,
Prezentare

14. Utilizarea biotehnologiilor in industriile extragé Expunere,
Prezentare

Bibliografie:

1. Gh. Mencinicopschi, I. Kathren,V. Teodoru, 1987ptBhnologii in prelucrarea produse
agroalimentare, Editura Ceres, Buatite

2. C. Banusi colab.,1987, Biotehnologii in industria alimerataEditura Tehni&, Bucursti;

3. Stefana Jurcoane, 2000, Biotehnologkundamente. Biorectoare. Enzime, Editura Teh
Bucursti;

4. C. Banusi colab., 2000, Biotehnologii in industria alimerateEditura Tehni&, Bucureti;

5. Popa Aurel, Giurgiulescu Liviu, 2007, Bazele biatelogiilor in industria alimentai,
Editura Universitaria, Craiova.

8. 2. Laborator Metode de predarl Observéii
1. Norme de protectia muncii. Prezentareadritor Problematizare.
Exercitiu,
Experiment
2. Notiuni generale de anafizZnzimatid@, calculul activiitii enzimatice Problematizare.
Exercitiu,
Experiment
3. Factorii care influeteaz efectul catalitic al enzimelor Problematizare.
Exercitiu,
Experiment
4. Oxidoreductazele, determinarea aciiiit ascorbinoxidazeisi catalaze| Problematizare.
determinarea activitii polifenoloxidazei Exercitiu,
Experiment
Transferazele, determinarea actitiif Problematizare.
Exercitiu,
Experiment
5. Hidrolazele, determinarea actitii amilazelor, determinarea actidfiii Problematizare.
pectolitice, determinarea poligalacturonazei, duieares Exercitiu,
pectinmetilesterazei; Experiment
6. Liazele, determinarea acti¥iii fructozei 1,6fosfataldozei, determinar Problematizare.
glucozidazei, determinarea glucozidazei, determsim@nzimelor oxidante Exercitiu,
Experiment
7. Determinarea activitii zaharazei, determinarea actiiit pectice Problematizare.
Exercitiu,
Experiment

9. Coroborarea/validarea coninuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitétii epistemice,
asocigiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului
Conllinutul acestui curs este in coreli@ cu cerinlele experlilor din domeniul industriei alimentare.

10. Evaluare
. 10.3 Pondet
T'p 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de din nota
activitate evaluare N
finala
10.4 Cur |Prezenta la curs Consemnare in foaie 10%
prezenla
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Raspuns la intrefsile de referinla din conlinutul cursului, pe |Consemnare inffia de 20%
parcursul cursului evaluare
Examen scris la disciplina Biotehnologii alimentare Consemnare inffia de 50%
evaluare
Rezultate la evaluarea lactor de laborator. Consemnare in fisa d
10.5 .ev?luare Iq finalul 10%
Laborator fiecarei Uedin’Je de
laborator
Rezultate la evaluarea finala de laborator Consemnare nffia de
evaluare pentruwicrarile 10%
de laborator
10.8 Standard minim de performan
OblJinerea notei 5 la activitatea de laboratola cea de curs

Data comple#rii Semnitura titularului de curs Semnitura titularului de seminar
Sl.dr. Liviu GIURGIULESCU Sl.dr. Liviu GIURGIULESCU
Data avizirii Tn departament Semritura directorului de departament

Conf.dr. Zoita-MariodBB&ERINDE
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